
När ni planerar en fest, sammankomst eller annan tillställ-ning 
kan det vara skönt att slippa tänka på maten. Det är där Jordhammar
Herrgård kommer in. 

Med många års erfarenhet av catering, evenemang och fest är vi ert
självklara val för god mat, smidig service och en upplevelse med
omtanke.

Hos oss bestämmer ni själva hur mycket hjälp ni vill ha. Ni kan hämta
maten färdiglagad hos oss, eller välja utkörning direkt till er lokal.
Vill ni luta er tillbaka lite extra erbjuder vi även uthyrning av
personal, porslin, glas, bestick, dukar och allt som behövs för att
skapa en helhetsupplevelse.

Dessa menyer och bufféer är bara ett förslag av vad som erbjuds. Vi
gör allt för att försöka uppfylla era önskemål Oavsett om ni vill
bjuda på hummer, köttbullar eller något däremellan, ser vi till att
varje måltid blir personlig & minnesvärd.

Vi löser det mesta. Inget är omöjligt!

Catering
God mat – Enkel planering – Minnesvärda tillställningar

Uthyrning av personal (minst 4 tim/personal) för 450 kr/tim 
Utkörning & hämtning av porslin dagen efter från 500 kr

Kontakta oss för mer information:
0303 - 773 555
info@jordhammarsherrgard.se



Dessert
Vaniljpannacotta med rårörda hallon

75 kr
Äpplepaj med vaniljsås

75kr
Herrgårdens chokladmousse med inkokta 

jordgubbar & rostad vit choklad

85 kr
Kladdkaka med vaniljgrädde & bär 

75 kr

Från det kalla köket
Platta med marinerad kycklingfilé, 

pastrami, salami, brie, potatissallad 
samt frukt bröd och smör

195 kr

Buffé med smak av medelhavet
Gremolatkyckling, pepparrubbad fläskytterfilé,

kallskuret, fetaostpaj, pastasallad, spansk
potatissallad, marinerade oliver, tzatziki,
grönsallad, mojo rojo samt bröd och smör

275 kr

Asian style 
Chili och vitlökskyckling, Räksallad med 

smak av mango och jalapenos, tandorigrillad
fläskytterfilé, Nudelsallad, sesamgrillade
grönsaker, krispig kålsallad, sweetmajjo,

oysterdipp samt bröd och smör 

285 kr

Bohuslänska smaker 
Kyckling med ramslökglaze, grillad fläskfilé 
med gurkdillyoghurt, herrgårdens varmrökta 
lax med citronmajjo, blåmusslor från Orust,

västkustsallad md Rhode island, sommrig
potatissallad, grönsallad, rostade 

rotfrukter samt bröd och smör

395 kr

Från det varma köket
 

Chili på högrev med ris, nachos 
samt gräddfil och bröd

175 kr

Helstekt fläskfilé med nyslagen bearnaise,
vitlöksdoftande potatisgratäng, rödvinssås 

samt grönsallad

185 kr

Egenrökt laxfilé med dijon och 
gräslökscremé, dillslungad potatis, 

säsongens primörer samt grillad citron 

245 kr

Lågtempad ryggbit av gris med 
hasselbackare, klassisk pepparsås samt 

rostade rotfrukter toppas med örter

245 kr

MINST 20 PERSONER
Cateringmeny


